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Novas janelas, novo ambiente na fabrica!
Com a troca de janelas no galp&o principal
da fabrica, ganhamos um ambiente

mais claro, ventilado e confortavel

para todos. Boa iluminagao

e ventilagdo sdo fundamentais para

um ambiente de trabalho saudavel.

Demolicdo do mezanino
A demoligdo do mezanino faz parte do
nosso esforgo continuo em melhorar o

ambiente de trabalho, que agora esta
menos poluido. Além disso, a retirada da
estrutura existente era também uma
questdo de seguranga, ja que estava
sendo tomada por cupins.

Novos funcionarios no CQ

Estamos com mais funcionarios no Controle da
Qualidade! Isso nos ajudara a manter e melhorar
nossa qualidade de produtos e servigos em
geral, e melhorar nosso atendimento ao cliente.




@ NOTICIAS IMPORTANTES

Nao ha vida sem a agua...

Nés ndo vivemos sem agua. Mas em diversos lugares do mundo,
milhares de pessoas ja sofrem com a sua falta. Por isso, cada um de nés
deve fazer a sua parte na conservagao deste bem tao valioso.

De toda a agua do planeta, somente cerca de 3% € doce, ou seja, que
pode ser consumida. Mas isso € muito pouco para toda a populagéo do
mundo! Atualmente, a Unicef diz que menos da metade da populagao
mundial tem acesso a agua potavel. E existem estudos que prevéem que
até 2025, faltara agua para dois tergos desta populagéo.

Os dados sobre a agua sao sérios, porque ela € um produto que néo
pode ser produzido artificialmente. E a falta de agua gera falta de
alimentos, doencgas infecciosas e miséria.

Por isso, cabe a toda a populagao procurar reduzir o seu consumo, para
que mais pessoas possam usa-la. Banhos demorados, torneiras abertas
sem necessidade, vazamentos, uso de agua em excesso para se lavar
carros e calgadas, geram grandes desperdicios.

Por isso, é importante tomarmos agdes que incentivem o reuso da agua
e o reaproveitamento de agua de chuva, além de ficarmos sempre
atentos para néo desperdicar agua.

Fonte: Jornal A Gazeta Esportiva, margo/2010
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% FAGCA VOCE MESMO: BOLO DE PE-DE-MOLEQUE PARA FESTA JUNINA

Ingredientes:
« 2,5 kg de mandioca

A Rudloff apodia a
CASA DOS VELHINHOS
DE ONDINA LOBO

« 1 xicara (cha) de especiarias

Corrida do milho
Tragam-se duas linhas
~ paralelas e distantes. Atrés de uma
delas, coloca-se uma bacia com graos de
milho. Atrds da outra ficam os pares de parti-
cipantes - um segura uma colher e o outro um
copo descartavel. Dado o sinal, os participantes
com a colher correm até a bacia, enchem a colher
com milho e voltam para a linha de largada. L&
chegando, colocam o milho no copo que seu
companheiro segura. Vence a dupla que
encher antes o copinho com milho.
Corrida do Saci
Tracam-se duas linhas paralelas e distantes. Na pri-
meira linha, os corredores tiram os sapatos, que sao
levados para tras da outra linha, onde sdo mistura-
dos. Dado o sinal, eles devem sair pulando com o
pé esquerdo até a outra linha. Depois de
calcar seus sapatos, devem retornar,
pulando com o pé direito. Vence quem |
chegar primeiro ao local de :
chegada, calcado

Q

A Instituicéo esta completando 60 anos
de existéncia. Neste ano tao importante,
a Casa agradece as pessoas fisicas

e juridicas, mantenedores e voluntarios,

por tudo o que lhes
proporcionaram nestes 60 anos.

E pede aos colaboradores que
continuem lhes levando alegria com

a sua visita ao local.

(cravo-da-india, canela e erva-doce)

« 1/2 xicara (cha) de café em infuséo « 1 caixinha (200 g) de leite de coco

« 1 xicara (cha) de chocolate em p6 « 1 xicara (cha) de castanhas de caju
« 600 g de rapadl.Jra picadas grosseiramente NOSSO PORTUGUES @
« 200 g de manteiga « 30 castanhas de caju para decorar

Modo de Preparo:

Ligue o forno a temperatura média. Lave a mandioca, descasque e lave
novamente. Parta a mandioca ao meio, elimine o filamento central e corte-a
em pedagos. Coloque no processador e bata, aos
poucos, até obter uma pasta ralada. Transfira para
uma tigela. Parta a rapadura em pedacos pequenos e
coloque numa panela. Adicione 6 colheres (sopa) de
agua e leve ao fogo. Cozinhe por 6 minutos, ou até a
rapadura derreter. Retire do fogo e despeje sobre a
massa da mandioca. Junte a manteiga (reserve 3
colheres de cha). Mexa vigorosamente ou até ficar homogéneo. Adicione o
café, o chocolate, as especiarias, o leite de coco e as castanhas de caju. Misture
com um pao-duro até ficar homogéneo novamente. Com a manteiga
reservada, unte uma assadeira de 28 cm x 40 cm e despeje a massa. Leve
ao forno por 1 hora, ou até que enfiando um palito no bolo ele saia limpo.
Retire do forno, espere amornar, desenforme e corte em 30 pedagos.
Decore com as castanhas de caju.

Fonte: Informativo Cipativa Margo/2010

Fonte: Revista Agua na Boca



